Vin Santo del Chianti Classico

2017

Uvaggio

Appassimento

Vinificazione

Produzione

Malvasia 50%
Trebbiano 50%

85 giorni

3 anniin
caratelli

800 bottiglie



	Vin Santo del Chianti Classico 2017
	Uvaggio
	Appassimento
	Vinificazione
	Produzione


