Chianti Classico 2014

Cepas

Vendimia

Vinificacion

Crianza

Produccion

Fecha de
embotellado

Sangiovese 90 %
Canaiolo 6 %
Colorino 4 %

Cosecha a mano el 28 de
septiembre de 2014

Fermentacion alcohdlica y
maceracioén durante 12 dias
en cubas de cemento.
Fermentacion maloldctica
en barricas de acero.

12 meses en pequeiias
barricas de madera usadas

4200 botellas

25 de junio de 2016
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